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クールドメルシー

苺みるくロール
しっとりふわふわのロール生地で、
苺ジュレ入りのカスタードミルククリームを巻き上げました。
仕上げには、たっぷりのルタオオリジナル生クリームと旬の苺をトッピング。
卵のコクと練乳の甘みを感じるミルククリームと
苺の華やかな味わいが相性抜群な春のロールケーキです。

こどもの日ドゥーブルフロマージュこいのぼり（いちご・フルーツ）

※こちらに掲載のケーキは
本店・エキモでの販売です。
２日前までに要予約。
数量限定の為、

ご予約時に完売の場合もございます。
あらかじめご了承ください。

・ポイント2倍  ・ご予約不可
・個数制限あり
・販売開始  AM 10 :00

ガトードゥセゾン・

エキモロールの

ご購入に関しての

注意事項

ガトードゥセゾンはお一人様3台まで、
エキモロールはお一人様2本まで。
AM9：4 5より整理券を配布いたします。
天候やお並びの人数によっては
早めに整理券の配布を
始める可能性がございます。

Gâteau de saison

Gâteau roulé Ekimo Mother’s Day

ガトードゥセゾン

エキモロール

本店 長さ16cm 税込¥2,800

各  税込¥648

税込¥583

ハッピーマザーズ
ドゥーブル

直径12cm

税込¥3,500

直径12cm 税込¥3,500

Belle～スプリングベリー～
サクサク食感のフィアンティーヌを散りばめた
ビスキュイジョコンドを土台に、
さっぱりとした甘さのフレジエクリームと
甘酸っぱさがアクセントのフランボワーズジャムを重ねました。
天面には艶やかなストロベリージュレと
苺、シャンティ、削りチョコで春色のかわいらしいビジュアルに。
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〈予告〉

Children’s Day〈予告〉

エキモ 長さ11cm 税込¥1,500

エキモ本店

エキモ本店

2024. April



※各店、社会情勢や季節等によって、営業時間の変更または臨時休業する場合がございます。 あらかじめご了承ください。
※本店喫茶、パトスカフェではお客様の混雑状況等により、ラストオーダーの時間が早まる場合がございます。 あらかじめご了承ください。

小樽市堺町7‐16 ☎0134‐40‐5480 営業時間9：00～18：00（2階喫茶 9：00～Lo.17：30）1.小樽洋菓子舗ルタオ 本店
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※エキモルタオは税込3,０００円以上のお買い物で
提携駐車場１時間分無料

紅葉園小樽入船第一駐車場（小樽市入船1丁目1-30）

2,000円毎に1時間無料（最大2時間迄）

※店舗直通ではありません。 ルタオのお問い合わせダイヤルに繋がります。

［9:00～18:00］

ご予約・商品や店舗に関するお問い合わせはこちらまでPARKING

毎月1日・10日・20日はポイント2倍DAY !
※500円お買上げごとに1ポイント。

50ポイントたまると1,000円分の割引券として
ご利用いただけます。

ルタオ公式インスタグラム ルタオ公式LINEアカウント

友達追加で
お誕生日
クーポンや
新商品など
配信中♪

フロマージュデニッシュ“デニルタオ”の
デニッシュ＆アップルパイもケーキと一緒にお届けできます。

・前日までに要予約（生ケーキは２日前まで）
・宅配時間  11: 0 0～17 : 0 0
・4月2 7日（土）～5月6日（月）は配達を
 お休みさせていただきます。

小樽市内“無料宅配”

キャベツを使った
料理教室 6名

各日定員

4

20,21
［場所］ ルタオパトス２階カフェ　［時間］ 10：30～12：30

［会費］ 税込3,000円　［講師］ 野菜ソムリエ“プロ” 稲葉悦子
［持ち物］ 筆記用具、エプロン、三角巾

TEL :0134 -31-4500 or
0120-31-4521

予約受付日 3月31日（日） 9：00～

お申し込み方法はお電話のみ（先着順）

土 日

ケーキセット付

小樽市堺町6‐13 ☎0134‐31‐5580 営業時間10：00～18：002.フロマージュデニッシュ デニルタオ

小樽市堺町5‐22 ☎0134‐31‐4500 営業時間9：00～18：00（2階カフェ 10：00～Lo.17：30）3.ルタオパトス

小樽市堺町4‐19 ☎0134‐31‐4511 営業時間9：00～18：004.ヌーベルバーグルタオショコラティエ 小樽本店

小樽市堺町5‐22 ☎0134‐31‐6800 営業時間9：00～18：005.ルタオプラス

小樽市稲穂3‐9‐1 サンビルスクエア1F  ☎0134‐24‐6670  営業時間10：00～18：006.エキモルタオ

0120 -31- 4521

Seasonal Cake

Fraise Double

甘夏みかんの
フロマージュショート
みかんムースとフロマージュムース、
口どけのよいスポンジとみかんグラサージュを重ね、甘夏みかんをトッピング。
旬の甘夏みかんのさわやかな味わいとなめらかなフロマージュの調和を
お楽しみいただけます。

直径12cm 税込¥2,592 / カット 税込¥583

1個  税込¥378 1個  税込¥540

ストロベリーミルクラングドシャ
爽やかな苺チョコを香ばしいミルク生地でサンド。
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エキモ本店

直径12cm（ホール）は土日のみ

11:00～14:00限定

9枚入  税込¥1,069
パトス プラス エキモ本店

レアチョコレート いちごミルク
苺の風味が華やかなレアチョコレート。

8個入  税込¥972 ※アルコール1%未満使用

パトス プラス エキモヌーベル小樽本店

フレーズドゥーブル～北海道苺～
苺の甘い香りと味わいを感じる、
ふわりととろけるドゥーブルフロマージュ。
ベイクドチーズ層に北海道苺のピューレを混ぜ込み、
苺の爽やかな酸味と
程よい甘みを感じる
春らしい味わいに仕上げました。

直径12cm 税込¥2,700
直径15cm 税込¥3,888
カット 税込¥486

本店 エキモ

ミルキープディング
～ストロベリー～
なめらかなミルクプリンから
ソースや飾りまで
苺づくしの一品。

税込¥648本店 エキモ

苺のモンブラン
苺の爽やかさと
栗の深みを合わせた
季節限定モンブラン。

税込¥620本店 エキモ

道産甘海老と新玉葱のクリームパスタ
新玉葱のペーストを加えることで、
甘海老の風味を
より引き立てた4月限定パスタ。
春らしい彩り鮮やかな
パスタに仕上げました。

サラダ付  税込¥1,540
パトス2階カフェ

各6個入  税込¥2,700
パトス プラス エキモヌーベル小樽本店

まああるアソート
小麦の風味豊かなクランチチョコレート。
ベリーが華やかな「ショコラブラン」と、
ザッハトルテのような奥深い味わいの「ガトーノワール」をセットで。


