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｜Pancake｜Parfait｜Pasta｜Food｜Entremets｜Petit gâteau｜Bread｜

March

住所⁄〒066-0043 北海道千歳市朝日町6丁目1-1

JR千歳駅

●

※社会情勢により、時短営業・臨時休業となる場合がございます。

●はるやま

●
コスモGS

◀
札
幌
方
面

◀千
歳IC高
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口

千歳マップドレモルタオ

・季節により変動あり ・社会情勢により、時短営業・臨時休業となる場合がござ
　います。 L.O.＝ラストオーダーの略称になります。
・混雑により、ラストオーダーが早まる場合がございます。

ポイント2倍デー 毎月1日、10日、20日はルタオポイント2倍デー♪500円で1ポイントのところ上記3日間は500円
お買い上げで②ポイント進呈いたします。

カフェご予約承ります カフェのご予約を承っております。事前にご来店される日時がお決まりの場合はご連絡をお願いいたします。
●～6名様まで…お席のご予約、キャンセルは前日まで ●7名様以上…ご予約3日前まで、キャンセル2日前まで

カフェの日 毎月１日・２日・３日にカフェご利用いただいた方全員に、次のご来店時にフードをご注文頂いた際に
ご利用できる１ドリンクorミニアイスのサービスチケットを進呈！ぜひご利用ください。

0120-782-827TEL0123-23-1566（店舗直通）
フリーダイヤル

インスタグラム フェイスブック LINE

当面の間
全ての教室は
お休みさせて
いただきます。

住所〒066-0043
北海道千歳市朝日町
6丁目1-1
駐車場約70台
年中無休  10：00～17：00
カフェ 11：00～L.O.16：30

ルタオをもっとわがままに

ドレモプレス

https://www.letao.jp/

苺のふんわりシフォン ～ショコラブラン～

旬の苺とコク深く優しい甘さのホワイトチョコレートを合わせた
かわいらしい春の訪れを感じさせるシフォンケーキです。
苺ムースとホワイトチョコムースを中央に忍ばせ、
ほんのりピンクがかわいらしいベリーシャンティでコーティングし、
ホワイトチョコのグラサージュと苺を飾り仕上げました。

税込（8%）¥2,300

・おひとり様２台まででございます。 ・9:30より引換券の配布をいたします。
・引換券の有効期限は当日午前中までとさせていただきますのでご了承くださいませ。

・天候や御並びの人数等により、場合によっては早めにお越しいただいた順番に
最後尾に御並びいただきますようご協力をお願いいたします。

限定シフォンの販売に関してのご注意!

3月9日（土）  70台
3月23日（土）  50台

バターはミルクの風味を強く感じる、
ブーランジェ厳選のバター。
湯ごね生地独特のもっちり感のあるパンで
小麦の香りとバターの旨みが
やみつきになります。
2種類の塩をブレンドしたまろやかな塩味と
バターの味わいが、
小麦の甘みを引き立たせる逸品です。

バター
税込（8%）¥324

BUTTER

販売日
3月2日（土）・3日（日）

ひなまつりケーキ
予 約 受 付 中

ひなまつり苺みるくショートケーキ 苺のひなまつりデコレーション

直径12cm 税込（8％）¥3,500 直径15cm 税込（8％）¥5,000
ミルクと苺のムースに苺のスポンジを重ねた、見た目も
可愛らしいミルキー味わいのひなまつりケーキです。

ピスタチオと苺のスポンジで生クリームと苺をサンドし、
菱餅をイメージして華やかに仕上げました。

※ご予約は2日前まで。予約により完売する場合がございますのでご了承ください。
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フレジェ

税込（8%）¥648

ピスタチオの濃厚な味わいと
甘酸っぱい苺がマッチしたフレジエ。

苺みるく
ショートケーキ

税込（8%）¥583

優しい甘さのミルクムースと
甘酸っぱいストロベリームースを
合わせた春色ショートケーキ。
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Happy White Day

フィアンティーヌを使用し、小麦の香ばしさを感じる、柔らかな食感のルタオのクランチチョコレート。
ショコラブランは、ミルキーなホワイトチョコに2種のベリーの華やかさを加えた味わい。
ガトーノワールはずっしりとしたチョコレートの味わいにアプリコットを合わせ、
ザッハトルテのように仕上げました。
個性のある2種のクランチチョコレートの詰め合わせたおすすめの新作です。

まあある アソート

税込（8%）¥2,700

アップル、オレンジのフルーティーな味わいに、
薫り高いベルガモットとすっきりとしたミントをブレンド。
白樺の木に囲まれた自然豊かな空間に、
やさしい木漏れ日が差し込む。
そんな心くつろぐひとときをイメージしました。

Do Rest  More  ～アップルミント～
ティーバック 税込（8%）¥1,188

100ｇ袋  税込（8%）¥1,728
50ｇ缶  税込（8%）¥1,188

爽やかな酸味の北海道産苺のピューレを使用したベイクドチーズと、
北イタリア産のマスカルポーネとルタオ特製生クリームを使用した
ミルク感豊かなマスカルポーネムースを重ねました。
苺の甘い香りと味わいを感じながら、ふわりととろけます。

フレーズドゥーブル～北海道苺～

税込（8%）¥2,268

8個入  税込（8%）¥2,7214個入  税込（8%）¥1,360

北海道バターを使用したパイとキャラメルチョコガナッシュをサンドした人気のスイーツ。
チョコレートとキャラメルの香ばしさや深い味わいと、
パイとクリームの食感の変化をお楽しみいただけます。

カダンスキャラメルショコラ

ルタオオリジナル生クリームを使用した、口どけなめらかなレアチョコレートに
華やかな香りの北海道産苺を加えました。
ふくよかなミルク感のあるガナッシュチョコレートは
まるで苺ミルクのような味わいをお楽しみいただけます。

レアチョコレート いちごミルク

税込（8%）¥972
税込（10%）¥880

薫り高い宇治抹茶と、酸味のあるチーズを合わせた
スイーツドリンクです。
ムレスナティーハウスのアールグレイを合わせ、
ミルクでまろやかにまとめ上げることで抹茶の余韻と
チーズの味わいがお食事やデザートにも
合うように仕上げました。

抹茶フロマージュラテ　

税込（10%）¥1,375

バナナとショコラの親しみやすい味わいと
風味がマッチしたパルフェをご用意いたしました。
ベリーの酸味のアクセントに、
コクのあるショコラの香りと味わいをお楽しみください。

ショコラバナーヌ　

税込（10%）¥1,320

ルタオ一番人気のドゥーブルフロマージュを、
期間限定苺フレーバーでドレモルタオオリジナルの
パルフェにアレンジ。
チーズと苺が調和した、ルタオならではの一品です。

苺ドゥーブルパルフェ

Parfait

税込（10%）¥1,485

春を告げるとされている鰆（さわら）と菜の花を、
ジェノベーゼソースで爽やかに仕上げました。
桜の塩漬けを飾った1ヶ月限定の春らしい一皿。

鰆のコンフィと菜の花のジェノベーゼ

Pasta
税込（10%）¥1,650

なめらかな自家製プリンと
パンケーキを一度に
お楽しみいただける
贅沢な一皿をご用意いたしました。

プリン・ア・ラ・モード

税込（10%）¥1,650

甘酸っぱい苺と
チョコの風味が織りなす、
深い味わいのチョコモンブランが
主役のパンケーキです。

チョコと苺の
モンブラン

Pan
Cake

ドレモルタオ限定


