
Café Menu

5月

当店はお1人様1オーダー制でございます。
（7歳以上お一人様一品ご注文をいただいております。）

（Over 7 years old please order at  least  one drink or one menu.）

Please order at least one item per guest from cafe menu.

Thank you.
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P2

お客様自身で作るスイーツ。

彩り豊かなソースを、お好みの形でかけ、フィルムをオープン。

世界に一つだけのスイーツが完成します。

FuwaT�o

 Fromage Soufflé 



クリーム…北海道産チーズを使用した生クリーム　トッピング…カシスソース・苺ソース・トロピカルソース・フランボワーズソース

 単品 Single dish 税込¥1,650 / ドリンク付 With drink 税込¥1,870

体験型スイーツ

ふわとろフロマージュスフレ～パトス～
FuwaToro Fromage Sou�é ～Pathos～
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ルタオオリジナル生クリームに北海道チーズのソースをあわせたシャンティ、
苺ソース、フランボワーズソース、カシスソース、トロピカルソース、4種のソースをトッピング。
ミルキーなチーズクリームと、ふわふわなスフレの食感の驚きをお楽しみください。

Experience Type Sweets ALL TIME
全日注文可能

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice



クリーム…苺クリーム　トッピング…苺ソース・苺の果肉ソース

 単品 Single dish 税込¥1,980 / ドリンク付 With drink 税込¥2,200

体験型スイーツ

ふわとろフロマージュスフレ～いちごづくし～
FuwaToro Fromage Sou�é ～Strawberries～
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ふわふわで口溶けのよいフロマージュスフレ土台に、
ルタオ特製生クリームに苺ペーストをあわせた苺シャンティと、ごろっと果肉感を感じる苺のソースをトッピング。

まわりには苺ソースとフレッシュ苺をふんだんに飾り、仕上げました。

Experience Type Sweets ALL TIME
全日注文可能

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice



クリーム…北海道産チーズを使用した生クリーム　トッピング…カラメルソース・オレンジソース・キャンディングアーモンド

 単品 Single dish 税込¥1,760 / ドリンク付 With drink 税込¥1,980

体験型スイーツ

ふわとろフロマージュスフレ～甘夏みかんとカラメル～
FuwaToro Fromage Sou�é ～Amanatsu Mikan & Caramel～
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ふわふわで口どけの良いフロマージュスフレを土台に、ルタオオリジナル生クリームに北海道産チーズのソースを合わせた特製チーズシャンティと、
カラメルソース、オレンジソース、食感や色味のアクセントにキャンディングアーモンドをトッピング。

周りには甘酸っぱい甘夏みかん、オレンジゼリーを添え、カラメルの濃厚な味わいとともに、柑橘のすっきりとした後味をお楽しみいただけるスフレに仕上げました。

Experience Type Sweets ALL TIME
全日注文可能

Seasonal

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice



 単品 Single dish 税込¥1,800 / ドリンク付 With drink 税込¥2,020

定番スイーツ

ルタオの2層のチーズケーキ“ドゥーブルフロマージュ”を楽しめる、
定番で人気のスイーツプレート。

季節のドゥーブルプレート
Seasonal double plate

P6

ルタオ人気の２層仕立てのチーズケーキ「ドゥーブルフロマージュ」と、
ベイクドチーズに北海道産のピューレを使用した、

さわやかな甘さの「フレーズドゥーブル～北海道産苺～」を一度に楽しめるドゥーブルプレートです。

※季節により内容は変更になります。

Standard Sweets ALL TIME
全日注文可能

Seasonal

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice



ドリンク付 With drink 税込¥1,050

定番スイーツ

プチガトーをドリンクと一緒に楽しめるちょっとしたセットもご用意しております。
ルタオこだわりのドリンクと共に優雅なひとときをお過ごしください。

北海道限定
ドゥーブルフロマージュ

Double Fromage
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ルタオ特製生クリームと、
レアチーズ、ベイクドチーズの2層仕立て。

ひと口食べると、一瞬で広がる
ミルク感とチーズのコクをご堪能ください。

ドリンク付 With drink 税込¥1,050

フォンダン
ショコラ

Fondant Chocolat

チョコレートケーキの中から、
温かいガナッシュが溶け出します。

ミルキーな味わいのルタオ特製生クリームと
一緒にお召し上がりください。

Standard Sweets ALL TIME
全日注文可能

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice



単品 Single dish 税込¥1,595
ドリンク付  With drink 税込¥1,815

単品 Single dish 税込¥1,650
ドリンク付  With drink 税込¥1,870

パルフェ

ルタオパトスだけでお召し上がりいただける
パティシエ渾身のスイーツパフェ。

十勝ジャージーミルク
いちごパフェ

Tokachi Jersey Milk Strawberry Parfait

ジャージーミルクの甘みと
苺の酸味が相性抜群。

小さなお子様から大人の方まで
お楽しみいただけるパフェです。

北海道産ハスカップとブルーベリーのパフェ
Parfait with Hokkaido Honeyberries and Blueberries

風味豊かな紅茶ゼリーになめらかで優しい酸味あるヨーグルトを重ね、
食感のアクセントにナタデココを入れました。
甘酸っぱいハスカップソースとシャンティの間に

サクサクのフィアンティーヌをしのばせ、香ばしさをプラス。
さわやかな味わいのヨーグルトアイスを飾って仕上げた、

初夏にぴったりなパフェをお楽しみください。

Parfait
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ALL TIME
全日注文可能

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice

Seasonal



こだわりの素材を使用した、

オムライスやパスタをご用意しております。

1 1時～1 4時限定メニューです。
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Lunch



おすすめランチメニュー

北海道産牛もも肉の煮込みオムライス
Omelette rice with Hokkaido beef
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サラダ付 With salad 税込¥1,650

ふわふわ卵のオムライスに、時間をかけてじっくりと煮込んだ北海道産牛もも肉を添えました。
程よく酸味のあるケチャップライスとコクのあるシチューソースは相性抜群です。

シンプルながらもシェフのこだわりが詰まった自慢の一品です。

お食事と一緒にいかがですか？ Would you like some sweets with your lunch?

Pick Up Lunch Menu

ドリンクセット［+¥220］
Set  A
Drink Set

ドゥーブルセット［+¥440］
Set  B

Double Fromage Set

ドリンク&ドゥーブルセット
［+¥660］

Set  C

Drink & Double
Fromage Set

おすすめ

LUNCH
11:00～14:00
ランチのみ
限定

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice



ランチメニュー

北海道産鶏もも肉と春野菜のグラタン
Hokkaido Chicken & Spring Vegetables Gratin
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サラダ付 With salad 税込¥1,650

北海道産の鶏もも肉や今が旬の筍を使用した春限定のグラタンです。
春野菜とクリーミーなベシャメルソースをお楽しみください。

Lunch Menu

お食事と一緒にいかがですか？ Would you like some sweets with your lunch?

ドリンクセット［+¥220］
Set  A
Drink Set

ドゥーブルセット［+¥440］
Set  B

Double Fromage Set

ドリンク&ドゥーブルセット
［+¥660］

Set  C

Drink & Double
Fromage Set

おすすめ

LUNCH
11:00～14:00
ランチのみ
限定

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice

Seasonal



おすすめパスタメニュー

北海道産帆立とアスパラのクリームパスタ
Hokkaido Scallop & Asparagus Cream Pasta
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サラダ付 With salad 税込¥1,870

クリーミーな北海道産帆立を使用した贅沢なパスタです。
オリジナルクリームを使用したコク深い特性クリームソースに、エスカルゴバターを合わせたことで食欲をそそる味わいを演出。
旬の道産アスパラの旨みとシャキッと食感でアクセントをプラスしました。桜海老の豊かな香りと一緒にお楽しみください。

Pick Up Pasta Menu

お食事と一緒にいかがですか？ Would you like some sweets with your lunch?

ドリンクセット［+¥220］
Set  A
Drink Set

ドゥーブルセット［+¥440］
Set  B

Double Fromage Set

ドリンク&ドゥーブルセット
［+¥660］

Set  C

Drink & Double
Fromage Set

おすすめ

※パスタは北海道産小麦「ゆめちから」を使用  ［大盛り＋税込275円 For Extra＋￥275］

LUNCH
11:00～14:00
ランチのみ
限定

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice

Seasonal



しらすと旬野菜のペペロンチーノ

サラダ付 With salad 税込¥1,540

Peperoncino with Whitebait and Seasonal Vegetables

旨みがぎゅっと詰まった旬のしらすと、風味豊かな道産アスパラ、
ほのかな甘みの白カブなどの素材の味を活かしたペペロンチーノです。

にんにくやピリ辛の唐辛子を効かせて、
クセになる味わいに仕上げました。

季節のパスタメニュー

P13

Seasonal Pasta Menu

お食事と一緒にいかがですか？ Would you like some sweets with your lunch?

ドリンクセット［+¥220］
Set  A
Drink Set

ドゥーブルセット［+¥440］
Set  B

Double Fromage Set

ドリンク&ドゥーブルセット
［+¥660］

Set  C

Drink & Double
Fromage Set

おすすめ

5月限定

季節で変わる今だけのパスタ
※パスタは北海道産小麦「ゆめちから」を使用

LUNCH
11:00～14:00
ランチのみ
限定

ドリンクはこちらから Choose one drink from below.（＋¥220で他のドリンクにも変更できます。P14参照） ※画像はイメージになります。

・当店限定ブレンドティー HOT or  ICE・
ブーケドパトス～果実と薔薇～ 

レモン・アップル・ラズベリー・ローズ4種をブレンドした紅茶
［Original Blend Tea］Bouquet de PATHOS

〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE・
ストロベリー・オレンジ・ホワイトピーチ

3種をブレンドした紅茶
Seasonal blend tea

〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・オリジナルブレンドコーヒー
HOT or  ICE・

Original blend Co�ee

・オレンジジュース・
Orange juice

・アップルジュース・
Apple juice

［大盛り＋税込275円 For Extra＋￥275］サラダ付 With salad 税込¥1,705

筍とチンゲン菜の
クリームボロネーゼ

Bamboo shoots & Bok choy Cream Bolognese

ルタオでしか食べることができないボロネーゼソースに
ルタオ特製生クリームを入れて仕上げました。

筍の食感とチンゲン菜の
みずみずしさは相性抜群です。

Seasonal

［大盛り＋税込275円 For Extra＋￥275］



Cafe latte・カフェ・ラテ HOT or  ICE ¥770

Cappuccino・カプチーノ HOT ¥770

Espresso Double Shot・エスプレッソダブル HOT ¥770

紅茶

赤  マンドリオーロ（産地：イタリア）
白  ウィマーラ リースリング（産地：オーストラリア）

※お車ご利用の方は、アルコールのご注文はご遠慮ください。

Flavor Tea コーヒー Co�ee

スタンダードセイロンティー Classic Tea

Beer

Non-alcoholic beer

・パイン Pineapple   ・ピーチ Peach  

ブーケドパトス 小樽の香り

Tea For Gift

ドリンク
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Drink

当店限定

Bouquet de PATHOS 〈Lemon・Apple・Raspberry・Rose〉

・ブーケドパトス～果実と薔薇～ HOT or  ICE ¥770
〈レモン・アップル・ラズベリー・ローズの4種類のブレンド〉

Otaru original blend tea 〈Caramel・Orange・Strawberry・Jasmine〉

・小樽の香り HOT or  ICE ¥770
〈キャラメル・オレンジ・ストロベリー・ジャスミンの4種類のブレンド〉

Berry mix 〈Strawberry・Blueberry・Raspberry〉

・ベリーミックス HOT or  ICE ¥770
〈ストロベリー・ブルーベリー・ラズベリーの3種類のブレンド〉

Whitepeach EarlGrey 〈Whitepeach・Earl Grey〉

・白桃アールグレイ HOT or  ICE ¥770
〈ホワイトピーチ・アールグレイの2種類のブレンド〉

Earl gray・アールグレイ HOT or  ICE ¥770

Original blend co�ee・オリジナルブレンド HOT or  ICE ¥660

Milk・ミルク HOT or  ICE ¥660

Cocoa・ココア HOT or  ICE ¥660

Espresso・エスプレッソ HOT ¥660

アルコール Alcohol

・小樽ビール～ピルスナータイプビール～ ¥770

Orange juice

ソフトドリンク Soft drink

・オレンジジュース ¥660

Apple juice・アップルジュース ¥660

Ginger ale・ジンジャエール ¥770

Italian soda・イタリアンソーダ 各種  ¥770

Red Wine or White Wine・グラスワイン［赤・白］ ¥880

・小樽ビール～ノンアルコール～ ¥770

Caramel milk tea・キャラメルミルクティー
キャラメルミルクティーは単品オーダーのみ承っております。
セットドリンクに変更はできません。
For Drink set : Caramel milk tea can not add on +220 Yen. グラスワインは単品オーダーのみ承っております。

セットドリンクに変更はできません。
For Drink set : Glass of wine（red,white） can not add on +220 Yen.

HOT ¥880

Dimbula・ディンブラ HOT ¥770

ALL TIME
全日注文可能

白桃アールグレイ季節のブレンドティー

Seasonal blend tea 〈Strawberry・Orange・White Peach〉

・季節のブレンドティー HOT or  ICE ¥770
〈ストロベリー、オレンジ、ホワイトピーチの3種のブレンド〉



S H O P  I N F O
店舗情報

LeTAO Map

ルタオパトス

小樽 堺 町 通りの
ルタオ各 店 舗は

にあります
徒 歩 5 分 圏 内J R南小樽駅

メルヘン交差点

北一硝子三号館さん

小樽堺町通り

ルタオ特約駐車場
「紅葉園小樽入船第一駐車場」

小樽オルゴール堂さん

Otaru Sakaimachi Str�t

Letao Pa�os
（2,000円毎のお買い上げで1時間無料最大2時間迄）

営業時間は、季節や社会情勢により変動いたします。

ルタオ公式HP

P

〒0 4 7-0 0 2 7  小樽市堺町5 -22
9：0 0～18：0 0（2階カフェはL.O17：30）

B

C D

A E

A

現在地

ルタオ本店
Letao

〒047-0027  小樽市堺町7 -16
9：00～18：00
（2階喫茶はL.O17：30）

B

ルタオプラス
Letao Plus

〒0 4 7-0 0 2 7  小樽市堺町4 -19
9：0 0～18：0 0

Eデニルタオ
フロマージュデニッシュ

Dani Letao

〒047-0027  小樽市堺町6 -13
9：00～18：00

C

小樽本店
ヌーベルバーグルタオ
ショコラティエ

Nouve�e Vague

〒0 4 7-0 0 2 7  小樽市堺町4 -19
9：0 0～18：0 0

D

エキモルタオ
【JR小樽駅から徒歩1分】

Ekimo Letao

〒047-0032  小樽市稲穂3 -9 -1
サンビルスクエア1F
10：00～18：00
サンビルスクエア内有料駐車場
（1 , 000円以上お買上げで
 1時間無料駐車券を差し上げます）

小樽運河プラザ店

Unga Sh�

〒0 4 7-0 0 3 1小樽市色内2 -1 -20
1 0 :0 0～2 2：0 0
（ショップは18：00迄、
 カフェ 10：00～L.O.17：30
 ※カフェのみ［定休日：月・木］）


